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Nuestra busqueda fue poder elaborar un Malbec original, menos concentrado,
pero fino y elegante. Una de sus caracteristicas distintivas es su co-fermentaciéon
en barricas con semillén (3-4%), lo cual potencia su perfil aromatico,
haciéndolo mas expresivo y floral.

The epitome of Karim Mussi’s winemaking,
Exquisite finesse and delicacy to delight any wine “connoisseur”.
Co-fermented in barrels with a little semill6n.

96% Malbec, La Consulta, Uco Valley. Fermentacion Crianza: 24 meses
4% Semillén. 1.100 M.S.N.M / 3.609 en barricas. en barricas de
100+ afios de P.S.N.M - roble francés

antiguedad Fermented -
in barrels. Aging: 24 months

96% I\/_Ialbec, in French Oak.
4% Semillén.
100+ years old

vineyard
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